
בית אוכל עונתי
ת ו ל ח ת ה

ת ו י נ ו נ י ב

לה בקר   |   70  ו פי י                              קרפצ'

נת פרמזן     סמי מצומצם וגבי ת, בל ק, שמן זי רו קס י לה נא, מי סות של פי     פרו

וה     |   28            לחם החו

ם      י ם משתנ י הלחם המסורתי עם מבחר מטבל

          ארטישוק אה-לה רומנה   |   52   

י ופרמזן               ל י תי קלמטה, צ' ם, זי      צרוב במחבת עם שו

ם    |   36 ד הבוקרי        נזי

ל ארוך שו עית ונתחי בקר  בבי רקות שורש, שעו : מרק עם י ו נ מנת הדגל של

ל    |   46                                לב של חצי

י   ל י ן ופלפל צ' מו י ל סמי מצומצם,  נה, בל ת, טחי ות, שמן זי י          סלסת עגבנ

ם   |   76 י נ קי ענ ו י נ

נת פרמזן  , שמנת וגבי ן לבן י ן בי ער וכמהי ות מהי פטרי

וה   |   76 י חמאת מרו ל ו   רבי

נה וה מהגי י מרו על ם, פרמזן ו י נ ם עם ערמו י ם משתנ י י ו ל י במי ל ו רבי

ם   |   58                        קי רו                                  ריזוטו י

נת פרמזן ם וגבי קי רו , לקט י י ל י עם פסטו גל
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וה    |   45                                                          סלט החו

ם  ם ורוטב הדרי י נ , תערובת גרעי ת, פרמזן י נ ו ץ, אגס, צנ חסות מהקיבו

ם   |   55                                                          סלט שורשי

רי נת המאי וגורט וגבי י נה  ם על טחי קי רו ם י י על ם ו י י ו רקות קל י

בת - יער

מי רושל ק  י מרק ארטישו

רוק ספי בטטה ובצל י רקות שורש, קרי ן י עות כמהי מי עם נגי רושל ק י ארטישו

32   |        



ם י ר י הצע ם  י ר ק בו ל

שן ו י מ י  טר ל  ג ע ם מבשר  י ק י י ט ס

נתחי בשר מהגליל והגולן המתיישנים בחווה ומקבלים עסיסיות נוספת, 

מוגשים עם ירקות מדורה וקרם שורשים.

רקות חתוכים י ו יפס  ם עם צ' י נ ו יצל שנ
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ת ו ל ו גד

קי   |   115 ו י נ ו ה  ל י פי נ ו י ל     מד

קי               ו י נ ו ות  , פטרי ן לבן י י  , ן לה בקר, שמנת, כמהי ות פי                קובי

480 גר' של בשר עסיסי ועליו פרוסת אננס, גבינת אמנטל, בצל מטוגן וירקות

   פרגית מתקתקה 

רה אבל אפשר גם כל תוספת אחרת ם על פי יצי ממל

לה בקר  פי

           M מלץ עד ושן היטב. מו מי לה בקר רך ו                     250 גרם של פי

ער                                  יצל בת י                                    שנ

רה  נעשה במקום עם תוספת לבחי

ער     המבורגר בת י

י                  ל ו רקות ואי ה עם י י , מוגש בלחמנ י ס             240 גרם של בשר עסי

המבורגר 

רה                   י עם תוספת לבחי נ                            המבורגר טבעו

על ההמבורגרים : אננס | בצל מטוגן  |  אמנטל  |  ביצת עין  -  10      

תוספות: סלט ירוק / פירה / שעועית ירוקה / צ'יפס / פריקי - 14  

   BoomBurger    

קוט                                               אנטרי

              MW מלץ עד ושן מו מי סי ו                   300 גרם של נתח בשר עסי

ע עגל  צל

יש                     סי ומשו קוט על העצם, נתח בשר עסי                      אנטרי

50 רקות חתוכים י ו יפס  ( עם צ' המבורגר )100 גר'

ות י סלת ברוטב רוזה / שמנת / עגבנ ל פסטה מסו

84  |     

72  |     

79  |     

125  |      

   ReDefine    79  |      

230  |      

220  |      

    | 52 ל100 גר’ 

נטה                                               סי

                  M מלץ עד נטה. מו ושן של סי                 300 גרם של נתח מי

180  |      



ם י ח ו נ י ק

ם  |   46    טארט תפוחי

ל י נ ו דה  י גל ד ו ל קו ל שו י ו ד לבן טו ל קו רה, גנאש שו ם עשי עוגת תפוחי
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ה ל ק ה  י י שת

יט / פאנטה /  רו / ספרי לה / זי קו

רה שחורה  -  13 בי

ם /  ם / תפוחי וז טי / תפוזי פי

נדה  -  14 מו י ל ם /  ענבי

ן לבן יבש י י

אספרסו / מקיאטו  10

ד     |    46 ל קו                                פאדג' שו

סטוק                   דה פי י ד חמה ומפנקת, מוגשת עם גל ל קו                  עוגת שו

, השמורה -  135 / 33 ן בלאן ו י סובנ

לא עץ -  165 / 42 נה ל ריא שרדו ו ל

חמה ה  י י שת

בה טו רה  בי
ת:   1/3        1/2                        מהחבי

קרלסברג   22        26                        

נשטפן   28        34                         י י ו ו

ם / סודה  -  12 י נרל ם מי מי

ם פררלה 750 מ"ל  -  22 ם מוגזי י נרל ם מי מי

ל       12 אספרסו כפו

הפוך         12 / 16

ו            12 קנ אמרי

קפה שחור            10

קו חם  / קר        14 שו

קפה קר               18

רוק  10 / 12 ל / י תה רגי

ק: בבקבו

נדית      28 ית / הי נ רה / אדמו מלכה בהי

טובורג                              22         

ם י י ל י ל ג ת  ו נ י י

ן לבן חצי יבש י י

ן  -  37 /  135 ל נר - רמת הגו ורצטרמי א, גו רי ו ל

ם ן אדו י י

ל  -  35 / 135 י , הרי גל ן ו אל

ריא  -  48 / 180 ו ל רה,  סי

ן  -   44 / 170 ל , רמת הגו ו , מרל רדן י

ן  -  52 / 200 ל , רמת הגו ן ו י , קברנה סובנ רדן י

רוזה

ריא רוזה - 37 / 135 ו ל

פה י חר ה  שתי

ית - 15                           ערק על

י - 32               ל ודקה סטו  ו

סקי י ו ו
בל          18    35             י י ל וקר רד  י ו נ ו  ג'

יב        22   50             י ל וקר בלאק  י ו נ ו  ג'

ן                     20   40             מסו י י ג'

י  12                       70             נ י ו ו בל

לה       |    46                                קרם ברו

גוג של סוכר מקורמל                           ן וקטיפתי בזי                  קרם עדי

ו -  165 / 42 י ג’ ו גרי נ ריא פי ו ל

ן בלאן  -  170 / 44 י אסף שנ

ן  16/22 י י י  דר חם עם/בל י י ס

                               אפוגאטו       |    20

יא                ל גוג של אספרסו ממעי ל צרפתי עם זי י נ ו דה  י                  כדור גל


